HEINZZO[A@

KETCHUP DO PIZZY?

PROFANACJA CZY NORMA?

Ketchup na pizzy to sprawa zawsze kon- sobow, aby zaskoczy¢ i zadowoli¢ swoich
trowersyjna: niektérzy lubia, a niektorzy - jak Klientow.

Wtosi (szczegolnie Ci z Neapolu, skad pocho-

dzi najstynniejsza pizza na $wiecie) Zalezato nam jednak na aprobacie
- uwazaja, ze to sSwietokradztwo. tych, dla ktorych pizza jest catym
Heinz uznat, ze ludzi mozna zyciem. Aby stworzy¢ ten przepis,
pogodzi¢ i stworzyt pizze, ktora ma odwiedzilismy Neapol - serce
w swoich brzegach ketchup HEINZ. wtoskiej kuchni, gdzie

otworzylismy punkt dla miesz-

Czy Wtosi to zaakceptowali? kancow, aby ci mogli wyprobowaé

i ocenic te innowacje.

Decyzja o wprowadzeniu ketchupu
HEINZ w brzegach pizzy jest kolejnym dowo- Wynik? Aprobata wiekszosci Neapoli-
dem na to, ze jako marka lubimy ekspery- tanczykow, ktorzy sprobowali HEINZZOLI.
mentowac i wciaz szukamy nowych spo-
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HEINZLOLA

W MENU TWOJEGO LOKALU?

ZAOFERUJ NOWA OPCJE
W SWOJEJ PIZZERII | PODZIEL
SIE SWOIMI KREACJAMI
W MEDIACH
SPOLECZNOSCIOWYCH,
UZYWAJAC

#HEINZZOLA

Teraz przyszedt czas na Polske! Czy Klienci

restauracji sa gotowi na taka propozycje
i przyjma ketchup HEINZ w brzegach pizzy
jako pyszny i ciekawy dodatek? Chcemy
udowodnic¢, ze granice smaku mozna prze-
kracza¢, oferujgc innowacyjne i smaczne
potaczenia i wtasnie dlatego UDOSTEP-
NIAMY NASZA RECEPTURE NA HEINZZOLE!
To oznacza, ze kazda pizzeria moze dodac ja
do swojego menu i zaskoczy¢ Gosci.

S LA ALLE

WEIN2Z

ESTP 1869

*Poza wyjatkowym smakiem pizzy, otrzymu-

jecie rowniez praktyczny sposob na zapobie-
ganie pozostawiania niedojedzonych frag-
mentow ciasta.

Niech HEINZZOLA stanie sie symbolem
Daj
szanse pizzy z ketchupem HEINZ i pozwol

potaczenia tradycji i nowoczesnoscil

swoim Gosciom cieszy¢ sie petnia smaku
tego oryginalnego danial

S LA AL ALLE



Obecnie - zaproszenie pizzerii do akcji HEINZZOLA
do 27.07 - opracowanie przepisu i przygotowanie sie do akcji przez pizzerie
28.07 do 13.08 - wstawienie do menu propozycji #+HEINZZOLA i aktywacja Konsumentéw

PRZEPIS - HEINZZOLA

Czego potrzebujesz?

@ Ciasto na pizze

@ HEINZ Tomato Ketchup (875 ml)

Opcjonalnie: dozownik do sosow FIFO, watek do ciasta

S REINZ R



SPOSOB
PRZYGOTOWANIA

Jak ja przygotowac?

Rownomiernie sptaszcz ciasto na pizze do $redniej grubosci (ok 3 mm) pozostawiajac placek o okoto 3 cm
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wiekszy niz zadany ostateczny rozmiar pizzy (wskazéwka: jako punkt odniesienia uzyj topaty do pizzy).

Korzystajac z ketchupu HEINZ w butelce lub za pomoca dozownika FIFO rozprowadz 3 okrazenia ketchupu
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HEINZ na pizzy, pozostawiajac 3 cm odlegtosci od krawedzi.

Zawin krawedz pizzy wedtug uznania (prosta lub pleciona):
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Proste sktadanie: trzymajac krawedz pizzy opuszkami palcow, przykryj ketchup HEINZ ciastem

i lekko docisnij, aby nadzienie nie wyptyneto podczas pieczenia.

Zawijanie warkocza: Zawin kawatek ciasta na ketchup HEINZ i lekko docisnij palcem wskazujacym
lewej reki; trzymaj ten palec w tym samym miejscu, a druga reka przetéz kolejny kawatek ciasta na
nieruchomy palec, przesun palec do miejsca wtasnie zgietego i lekko docisnij. Powtarzaj proces, az

cata krawedz bedzie wygladac jak warkocz.

Dodaj sos bazowy i dodatki do ciasta na pizze. Wtéz do piekarnika topata piekarska i piecz, az brzegi beda
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lekko ztociste.

Wyjmij pizze z piekarnika i za pomoca odpowiedniego noza do pizzy pokrdj ja na 4 lub 8 kawatkow. Przenies
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do pojemnika dostawczego lub na talerz do serwowania.

GOTOWE!
S REINZ R




