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KraftHeinz

FOODSERVICE

SPIS TRESCI

1. Pizza wegetarianska z figami oraz Sosem Firecracker HEINZ
2.Pizza w stylu andaluzyjskim zSosem Andaluzyjskirh HEINZ

3. Pizza zbekonem i Musztarda BBQ HEINZ

4.Pizza z kurczakiem i Sosem Algierskim HEINZ



KraftHeinz

FOODSERVICE

ORAZ SOSEM FIRECRACKER HEINZ

SKLADNIKI

Receptura na 2 pizze:

Ciasto

500 g makitypu,,00”

250 mlwody

4 g soli

4 ¢ drozdzy instant

(lub10 gdrozdzy Swiezych)
szczypta cukru

5mloliwy zoliwek

Dodatki na pizze

100 mlSosu Firecracker HEINZ
8 fig

200 g sera plesniowego

1 gatazka Swiezego rozmarynu
1 cebula

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Do miski wsypac make oraz pozostate suche sktadniki.

Wymieszac.

2. Nastepnie doda¢ wode i wyrabiac dtugo ciasto
(ok.10-15 min.), az stanie sie jednolite i elastyczne.

3. Przygotowane ciasto podzieli¢ na dwie porcje,
formowacw kule i odstawic do wyrosniecia w ciepte
miejsce na ok.1 godzine.

Gotowe ciasto uformowac w owalny ksztatt.
Rozsmarowac Sos Firecracker HEINZ na spodzie.
Nastepnie utozyC wszystkie dodatki.

Pizze piecw piekarniku rozgrzanym do 300°C
przez ok. 10 minut.
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PIZZA WEGETARIANSKA Z FIGAMI
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FOODSERVICE

PIZZAW STYLU ANDALUZYJSKIM

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI

Receptura na 2 pizze: 1. Do miski wsypa¢ make oraz pozostate suche sktadniki.
Wymieszac.

Ciasto 2. Nastepnie dodacwode i wyrabiac dtugo ciasto

500 g makitypu,,00” (0k.10-15 min.), az stanie sie jednolite i elastyczne.

250 mlwody | 3. Przygotowane ciasto podzieli¢ na dwie porcje, formowac

4.¢soli w kule i odstawiC w ciepte miejsce do wyrosmeaa

4 g drozdzy instant naok.1godzing.

(lub 10 g drozdzy swiezych) 4. Gotowe ciasto uformowacw dowolny ksztatt.

szczypta cukru 5. SosAndaluzyjski HEINZ rozsmarowac na ciescie.

5mloliwy zoliwek 6. Pomidorki koktajlowe przekroic na pot papryke pokr0|c
THEN( Mozzarelle zetrze¢.

Dodatki na pizze /. Wszystkie sk{admkl u{ozyc na ciescie.

150 g Sosu Andaluzyjskiego HEINZ 8. Pizze piecw rozgrzanym plekamlku do 300 C

100 g pomidorkow koktajlowych przezok. 10 minut. =~ e

100 g czerwonej papryk 9. Gotowa pizze doprawu: Swieza ollwq oraz wedzona

200 g sera mozzarella

Swieza bazylia

Swieze oregano

20 mloliwy zoliwek extra virgin
szczypta papryki wedzonej

papryka.




KraftHeinz

FOODSERVICE

PIZZAZ BEKONEM

| MUSZTARDA BBQ HEINZ

SKLADNIKI SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Receptura na 2 pizze: 1. Do miski wsypac make oraz pozostate suche sktadniki.
Wymieszac.
Ciasto 2. Nastepnie doda¢ wode i wyrabiac dtugo ciasto
500 g maki typu,,00” (ok.10-15 min.), az stanie sie jednolite i elastyczne.
250 mlwody 3. Przygotowane ciasto podzielic na dwie porcje, formowac
4gsoli w kule i odstawiC w ciepte miejsce do wyrosniecia
4 g drozdzy instant naok.1godzine.
(lub 10 g drozdzy $wiezych) 4. Gotowe ciasto uformowacw dowolny ksztatt.
szczypta cukru 5. Sos Mustard BBQ HEINZ rozsmarowac na ciescie.
5 mloliwy zoliwek 6. Utozy¢ wszystkie pozostate dodatki.
/. Pizze piecw piekarniku rozgrzanym do 300°C

Dodatki na pizze przez ok.10 minut.

150 g Sosu Mustard BBQ HEINZ

150 g boczku wedzonego parzonego )\ < (
1 cebula biata \\ w0
200 g tartego sera mozzarella \ "EFQJE ,
6 Swiezych lisci bazylii .1 o
10 mloliwy zoliwek 375m-

' A = it
| | 1 ¥
[ {'.

mige9En




KraftHeinz

FOODSERVICE

--------
L .l.l',r,r‘u!!- R i '_,_i,-l:','.?'.
S A Al

P1ZZA Z KURCZAKIEM

| SOSEM ALGIERSKIM HEINZ

SKLADNIKI

-------

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Receptura na 2 pizze:

Ciasto

500 g makitypu,,00”

250 mlwody

4esoli

4 ¢ drozdzy instant

(lub10 gdrozdzy Swiezych)
szczypta cukru

5mloliwy zoliwek

Dodatki na pizze

120 g Sosu Algierskiego HEINZ

150 g pieczonej piersizkurczaka

50 g sataty karbowane;

50 grukoli

120 g Parmegiano Regiano

120 g pomidorow potsuszonych o’sole mio
100 g boczku wedzonego parzonego

150 g sera mozzarella wiorki
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. Do miski wsypa¢ make oraz pozostate suche sktadniki.
Wymieszac.

Nastepnie dodac wode i wyrabiac dtugo ciasto
(ok.10-15 min.), az stanie sie jednolite i elastyczne.

Przygotowane ciasto podzieli¢ na dwie porcje, formowac
w kule i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia
naok.1 godzine.

Gotowe ciasto uformowac w dowolny ksztatt.
Na ciescie rozsmarowac Sos Algierski HEINZ.
Dodac boczek oraz ser mozzarella widrki.

. Pizze piecw rozgrzanym piekarniku do 300°C

~ przez ok. 10 minut.
Pozostate dodatki utozyc na upieczonej pizzy.

ALGERIENNE
SAUCE

NO PRESERVATIVES
SANS CORSERVATEUR
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